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BASIN BULTENI

3A- Sanitary Standards Inc. (3-A SSI) ve
European Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG)

tarafindan yayinlanmistir

Daha detayl bilgi icin asagidaki kisilerle iletisime gecilebilir:

o Timothy R. Rugh, CAE, 3-A SSI icra Direktérii, trugh@3-a.org

o Adwy van den Berg, EHEDG Operasyon Direktorii, adwy.vandenberg@ehedg.org

Yeni GFSI hijyenik tasarim gereksinimlerine uyabilmek icin gida endiistrisi
paydaslarinin nasil destek alabilecekleri konusunda bilgilendirmeleri amaci ile
3-A SSI ve EHEDG'nin hazirladig:

orijinal belgeye asagida verilen baglantilar tizerinden erisilebilir:

o 3-A SSI: https://www.3-a.org/News-Events-
Updates/News/ArtMID /122397 /ArticlelD /661 /Significant-boost-for-hygienic-

design
o EHEDG: https://www.ehedg.org/ehedg/new-gfsi-hygienic-design-

benchmarking-requirements/
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Hijyenik Tasarim Uygulamalari icin Onemli Destek

Yeni GFSI Kiyaslama Gereksinimlerinde
Hijyenik Tasarimin Gerekliligi One Cikarildi

Mc Lean, Virginia, ABD / Naarden, Hollanda - iki yeni hijyenik tasarim kiyaslama
gereksiniminin Ekim 2020'de yayinlanmasiyla, Kiiresel Gida Giivenligi Girisimi (“Global
Food Safety Initiation”, GFSI), hijyenik tasarimi gida giivenligi yonetimi programlarina
dahil etmenin yolunu agmistir. Gida isleyen ve onlara ekipman tedarik eden firmalar
acisindan bu uygulamanin olas1 etkileri tizerindeki degerlendirmeler 3-A Sanitary
Standards Inc. (3-A SSI) ve Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grubu (EHEDG)

tarafindan asagida yapilmistir.

3-A SSI Yonetim Kurulu Uyesi Rick Heiman ve EHEDG Baskan Yardimcisi Patrick Wouters
konu ile ilgili yaptiklar1 ortak agiklamada “GFSI, hijyenik tasarim yaklasimini daha da
ileriye tasidig1 icin takdiri hak etmektedir. Yeni GFSI hijyenik tasarim kiyaslama
gereksinimleri, gida tedarik zinciri boyunca gida giivenligi, gida kalitesi ve tiretkenliginin
korunmasinda hijyenik tasarimin ne derece 6nemli bir rol oynadigini gostermektedir"

olarak diisiincelerini ifade etmislerdir.

Mevcut Durum ve Gelecek

Gida Tesisleri ve Isleme Ekipmanlarinin Hijyenik Tasarimi i¢in yeni GFSI kiyaslama

gereksinimleri iki kapsamda yayilanmistir:

o Kapsam JI: Gida isleme tesislerini insa eden ve gida ekipmanlarini lireten firmalar
icin,
o Kapsam JII: Gida isleme tesislerinde tliretim yapan ve bu tesislerdeki gida isleme

ekipmanlarini kullananlar igin.




3-A SSI'dan Heiman konu ile ilgili degerlendirmesini su sekilde iletmistir: "JI ve JII hem
gida isleyen firmalara hem de gida ekipmani tedarikgilerine hitap etmektedir. Boylelikle
gida isleme tesislerini planlayanlar ve ekipmanlarini gelistirenler ile son kullanicilar yani

gida Uureticileri arasinda daha saglam bir iletisimin kurulmasina katkida bulunulacaktir”.

EHEDG’den Wouters “Son yillarda, EHEDG'in hijyenik tasarim yonergeleri gida isleme
firmalar1 ve ekipman tedarikgileri tarafindan yaygin olarak benimsenmis ve
uygulanmistir. Bunun sonucunda gida iiretim ortamlarinin ve isleme hatlarinin
temizlenebilirligine 6nemli katkilarda bulunulmustur. Diger taraftan gida endiistrisi
paydaslarinin tamami heniiz hijyenik tasarimin ne derece gerekli oldugunun yeterince
farkinda degillerdir. Bu son gelisme ile GFSI kiyaslama siireci kiiresel gida endiistrisi
kuruluslar1 tarafindan kabul edildiginden dolayi; hijyenik tasarimin gida giivenligi
yonetim sistemlerine entegre edilmesi yeni kiyaslama gereksinimleri ile mecburi bir hale
gelecektir. Sonug olarak, gida isleme ekipmanlar gelistirme siirecglerinde artik hijyenik
tasarimin merkezi bir rolii olacaktir. Ayrica s6z konusu yeni hijyenik tasarim kiyaslama
gereksinimleri tiim gida kalite standartlari i¢in acik ve birlesik bir temel olusturdugundan
dolayi, bunun gida kalite sertifikasyon sistemleri tizerinde uyumlu bir etkiye sahip olmasi

beklenmektedir" olarak diistincelerini ifade etmistir.

Heiman “Son olarak, bu yeni GFSI hijyenik tasarim kiyaslama gereksinimlerinin daha fazla
gida endistrisi paydasini hijyenik tasarimin halihazirda 6niimiizde olan kanitlanmis
faydalarini incelemelerine de katkida bulunacagina inaniyoruz: giivenli gida iiretimi,
temizlenebilirlik etkinliginin artirilmasi ile temizlik ihtiyacinin azaltilmasi ile daha
verimli ve siirdiirtlebilir gida iiretim stiregleri; kiiresel diizeyde ciftlikten catala gida
tedarik zincirlerinde yer alan paydaslar i¢in ter temiz kalmis bir itibar" olarak
degerlendirmede bulunmus ve hijyenik tasarimin gida giivenliginin saglanmasinda ne

derece dnemli olduguna bir kere daha dikkat ¢cekmistir.

Bu vesile ile EHEDG ve 3A-SS], gida endiistrisi paydaslarina yardimci olmaya; gida isleme
tesisleri ve ekipmanlarinin hijyenik miihendislik ve tasarimi, imalati, kurulumu, bakimi
ve temizlenebilirligi ile ilgili tiim gerekliliklere nasil uyum saglayabilecekleri konusunda

yol gostermeye devam etmekten memnunluk duyacaklarini bir kere daha ifade ederler.




Kim Kimdir?

®

3A- Sanitary Standards Inc. (3-A SSI)
https://www.3-a.org/

“3-A” olarak bilinen ilk standartlar 1920'lerde gelistirilmis olup, 3-A SSI bugiin ABD'deki
hijyenik kosullar1 tanimlayan kuruluslar ile gida isleyici ve ekipman {lireticilerini temsil
eden kurumlardan olusmaktadir. 3-A SSI blinyesinde, hemen hemen her cesit 6nde gelen
gida isleme ekipmani icin hem USDA (“United States Department of Agriculture”, ABD
Tarim Bakanlig1) hem de FDA (“Food and Drug Administration”, ABD Gida ve Ila¢ Idaresi)
tarafindan kabul edilmis genis bir standart envanteri ve isleme sistemleri i¢in onayh
cozimleri bulundurmaktadir. 3-A SSI, inceleme ve denetlemeler sonucunda uygun
bulunan ekipman lizerinde 3-A Sembolii'niin kullanimi i¢in gontilliiliik ilkesine dayal bir

programi da yuriitmektedir.
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European Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG)
https://www.ehedg.org/

1989 yilinda kurulan Avrupa Hijyenik Miihendislik ve Tasarim Grubu, gida tedarik
zincirindeki farkli paydas gruplarinin iiyelerini bilinyesinde barindirmaktadir. Basta
Avrupa olmak tlizere diinyanin farkl iilkelerinde 40’dan fazla yerel boliimii vardir. Ana
hedefleri, gida tretiminin tim asamalarinda hijyenik tasarim ve miihendislik
coziimlerinin tesvik edilmesi ve gelistirilmesi olarak ifade edilebilir. EHEDG yo6nergeler
gelistirmek ve yaymlamak i¢in aktif ¢alisma gruplarina sahiptir. Egitim malzemeleri
gelistirmekte ve egitimler diizenlemektedir. Uciincii taraf test laboratuvarlari aracihigiyla
isleme hatlarn tlzerindeki bilesenlerin, 3-A’dan farkli olarak deneysel agirhikh

temizlenebilirlik incelemelerini yiiriitmekte ve sertifikalandirmaktadir.
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EHEDG  Turkiye’'de 2012  yilindan  itibaren Gida  Glvenligi  Dernegi
(http://www.ggd.org.tr/) tarafindan temsil edilmekte; EHEDG onayli ortaklasa hijyenik

tasarim egitimleri diizenlemektedirler. Yogun bir sekilde tliyelik faaliyetleri ytriitiilerek,

hijyenik tasarimin iilkemizde taninmasina 6nciiliik edilmektedir. Onde gelen kiiresel ve

Turk sirket tiyeleri asagida verilmistir.
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EHEDG Hijyenik Tasarim Yonergeleri
(“EHEDG Hygienic Design Guidelines”)

EHEDG kurulusundan itibaren hijyenik tasarim yonergelerini yayinlamaya baslamistur.
Sektor acisindan 6ncelikli olan konu belirlendikten sonra, konunun uzmani 6zel sektér
temsilcilerinin agirlikli oldugu bir ¢alisma grubu olusturulmakta ve en az iki-ii¢ yil stiren
degerlendirmeler sonucunda konu ile ilgili yayin yapilmaktadir. Tamamen uygulamaya
yoneliktir. Zaman zaman ge¢miste yapilan yonergeler elden gecirilmekte ve
glincellestirilerek tekrar yayinlanmaktadir. Buglin itibar1 ile 55 yonerge sektorin
hizmetine sunulmustur. ikisi hari¢ tiimii dis kullanima kapali olup, yalnizca iiye hesaplar

lizerinden erisilebilmektedir.

The Global Food Safety Initiative (GFSI)

https://mygfsi.com/

Kiiresel Gida Giivenligi Girisimi (“The Global Food Safety Initiative”, GFSI), Gida Glivenligi
Sertifikasyon Programlarinin, onceden tanimladigi “Kiyaslama Gereksinimleri”
(“Benchmarking Requirements”) istemlerine bagli olarak taninmasini, bir anlamda
akredite edilmesini saglar. Gida ve tarim trunlerinin glivenliginin saglanmasinda, bir

anlamda sinirlar 6tesi kanun koyucu durumundadir.

2000 y1linda kurulan GFSI, Tiiketim Mallar1 Forumu'nun (“The Consumer Goods Forum”,

CGF, https://www.theconsumergoodsforum.com/) bir “Eylem Koalisyonu” olup,

isletmelerin gida giivenligi standartlarini denetlemek i¢in CGF tiyeliginde 34 perakendeci
ile lreticiyi ve genisletilmis bir gida giivenligi toplulugunu bir araya getirmektedir.
Diinyanin 6nde gelen tiiketim mallar1 sirketlerinin koalisyonu olarak amaci, herkesin
givenli gida erisimine yardimci olmak icin sinirlarin ve engellerin 6tesinde is birligi

yapilmasi seklinde ifade edilmektedir.

GFSI buinyesinde yer alan ¢alisma gruplar altinda, diinyanin doért bir yanindan goniillii
gida endistrisi uzmanlari, GFSI Yonlendirme Komitesi tarafindan 6nceliklendirilmis bir

dizi konu lizerinde calismak iizere bir araya getirilmektedir. Amaclari kisaca, giivenilir ve
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pratik yonergeler ile stratejik gida giivenligi konularina iliskin icgoriiler sunarak GFSI'nin
uyum ve yetenek gelistirme temel hedeflerini gerceklestirmesine yardimci olmak
seklinde ifade edilebilir. Bu kapsamda Herning-Danimarka’da 2-3 Kasim 2016 tarihleri
arasinda yapilan EHEDG Diinya Kongresi sonrasinda EHEDG ile ortak hijyenik tasarim
calisma grubu olusturulmus ve sonucunda GFSI 2020.1 Siirim Kiyaslama Gereksinimleri

icinde Kapsam ]I ile Kapsam JII yayini yapilmistir.

GFSI tarafindan taninma, hem taninmis CPO'lar (“Certification Programme Owners”,
Sertifikasyon Programi Sahipleri) hem de onayladiklari sirketler igin kiiresel gida pazari
icin bir vizesiz pasaport imkanini sunmaktadir. Bunun i¢in CPO'larin gida giivenligi
programlarinin diinyanin en yaygin kabul géren kiyaslama belgelerinden biri olan GFSI
Kiyaslama Gereksinimlerini  karsiladiklarinin  GFSI  tarafindan  dogrulanmasi

gerekmektedir.

GFSI Kiyaslama Gereksinimleri ilk olarak 2001 yilinda, kiiresel tedarik zinciri boyunca
gida giivenligi standartlarinin uyumlu hale getirilmesi gerekliligiyle motive edilen bir
grup perakendeci tarafindan olusturulmustur. S6z konusu gereksinimler, gida giivenligi
trendlerine ayak uydurmak icin diinya ¢apindaki gida giivenligi uzmanlarinin katkilariyla
sik sik gilincellenmektedir. GFSI'in giincel kiyaslama gereksinimleri kendi baslarina bir
gida guivenligi standardini olusturmazlar ve gida isletmeleri bunlarla denetlenemezler ya
da onaylanamazlar. Sertifikasyon isleminin tamamlanmasi i¢in GFSI onayli bir CPO’nun

mutlaka devrede olmasi gerekir.

GFSI Kiyaslama Gereksinimleri'nin son siirtimii olan 2020.1 i¢in heniiz yalnizca Canada
GAP taninma islemlerini tamamlayabilmistir. Bir 6nceki Stiriim 7.2 tarafindan onaylanmis
gida ve tarim konularinda calisan CPO'lar asagida verilmistir. Oniimiizdeki giinlerde soz
konusu CPO’lar ilk etapta 2020.1 Sirimi ile ilgili kendi standartlarini gozden
gecirecekler, hazirladiklar: calismayr GFSI'in incelemesine sunduktan sonra onayl hale
gelebileceklerdir. Ornek olarak BRCGS 26 Mart 2021 tarihi itibari ile i) “Global Standard
for Food Safety issue 8”, ii) “Global Standard for Packaging Materials issue 6”, iii) “Global
Standard for Agents and Brokers issue 2”, ve iv) “Global Standard for Storage and

Distribution issue 4” icin yeniden degerlendirme basvurusunu yapmistir.

Oniimiizdeki yillarda GFSI onayh sertifikalar1 yenilemek durumunda olan gida iireticisi
firmalarin, oOzellikle hijyenik tasarim gereksinimleri konusuna buginden hazirhik

yapmalarinda fayda bulunmaktadir.




GFSI Onayh Sertifikasyon Programlar1 (CPO) asagida sunulmustur.

GFSI Onayh Sertifikasyon Programlari
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The GFSI Technical Equivalence Requirements Version 2020

https://mygfsi.com/press_releases/gfsi-raises-the-bar-for-food-safety-releases-all-new-gfsi-

benchmarking-requirements

The GFSI Technical Equivalence Requirements version 2020
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JI Hygienic Design of Food Buildings and Processing Equipment
(for building constructors and equipment manufacturers)

https://mygfsi.com/news-and-resources/? type=publications

@
FORUM GFSI

GFSI TECHNICAL EQUIVALENCE REQUIREMENTS version 2020

PART Il
REQUIREMENTS
FOR THE CONTENT
OF STANDARDS

\ JI Hygienic Design of Food
Buildings and Processing

Equipment

(for building constructors

and equipment

manufacturers)

Hijyenik Tasarim Yonetim Sistemi (“Hygienic Design Management System”) kurulmasi

gindeme alinmistir (FSM 2.2, FSM 5.2, FSM 9.1.2, FSM 12.2, FSM 20.2).

10



https://mygfsi.com/news-and-resources/?_type=publications

JII Hygienic Design of Food Buildings and Processing Equipment
(for building and equipment users)

https://mygfsi.com/news-and-resources/? type=publications

< @

FORUM GF5i

GFSI TECHNICAL EQUIVALENCE REQUIREMENTS version 2020

PART |l
REQUIREMENTS
FOR THE CONTENT
OF STANDARDS

"\ JIl Hygienic Design of Food

Buildings and Processing
Equipment (for building
and equipment users)

Hijyenik Tasarim Yonetim Sistemi (“Hygienic Design Management System”) kurulmasi
giindeme alinmistir (“Section 2: Hygienic Design Management System”). Ayrica hijyenik

tasarim ilkeleri lizerine egitim alinmasi ile ilgili yaklasim farklhilagmistir.

11
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Rick Heiman

3-A SSI Yonetim Kurulu Uyesi

Dairy Farmers of America (IDFA) Kurumsal Hijyen Direktort

https://www.linkedin.com/in/rick-heiman-25146439/

Rick Heiman 1979 yilinda University of Missouri, Gida Bilimi ve Beslenme Boliimii'nden
mezun olmustur. 1998-2000 Michael Foods, 2000-2003 the Pillsbury Company, 2003-
2012 General Mills sirketlerinde galismistir. 2014 Ocak’tan itibaren Kerry Group, Kiiresel
Hijyen Direktort olarak gorev yapmaktadir. Ayn1 zamanda Dairy Farmers of America’nin

Kurumsal Hijyen Direktoru’diir.

12



https://www.linkedin.com/in/rick-heiman-25146439/

Dr. Patrick Wouters

EHEDG Baskan Yardimcisi

https://www.linkedin.com/in/patrick-wouters-674a7a2/?locale=de DE

Patrick Wouters 1981-1984 yillar1 arasinda Bolsward’da Gida Teknolojisi, 1988-1992
International Agricultural College, Larenstein, Wageningen’de mikrobiyoloji egitimi
almistir. 1999’da Technical University of Berlin’de ytiksek lisans ve 1998-2001 doktora
calismalarini tamamlamistir. 1992-2014 yillarn arasinda Unilever sirketinde farkh
pozisyonlarda gorev yapmistir. 2014 Kasim ayinda “Global Hygienic Design Leader”
olarak Cargill firmasinda ¢alismaya baslamistir. 2011 yilindan itibaren EHEDG Baskan

Yardimcisi olarak gorev yapmaktadir.

13
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